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Mezinárodní gastronomická soutěž gastronomických škol 

Slovenska, Maďarska, České republiky, Francie, Chorvatska

24. – 27. 3. 2015

Popis soutěže a účasti Obchodní akademie a Hotelové školy Třebíč

· Soutěžní týmy tvoří 4 studenti - 2 příprava pokrmů a 2 obsluha, odborný doprovod (2 pedagogové)

· Soutěžní týmy: 

·  Stolování - příprava  soutěžní slavnostní tabule, příprava tabule pro VIP hosty, obhajoba tabule dle gastronomických znalostí, servis pokrmů a nápojů slavnostní formou, práce před hostem.
· Vaření - příprava degustačních pokrmů o 5 chodech na určené téma, začlenění daných surovin při přípravě, příprava postupů a kalkulací, estetická úprava pokrmů, práce před hosty a komisí.
· Tým číšníku zabezpečuje přípravu tabule pro čtyři VIP hosty, musí provést kompletní servis včetně vín a dále připravit kompletní dvě degustační a prezentační porce.
· Zajištění Číše vína - prezentace školy a regionálních výrobků 24. 3. 2015

· Účast v předchozích letech:

· 2013: zlaté místo kuchaři, stříbrná medaile obsluha

· 2014: bronzová medaile kuchaři i obsluha

