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Závěrečná zpráva projektu�
�
Název projektu�
Cooking Together�
�
Manažer projektu�
Ing. Jana Hadravová, MPA�
�
Číslo projektu�
2014-1-CZ01-KA201-001986�
�
Zhodnocení naplnění cílů projektu�
Mezi cíle projektu, jehož realizátorem byl Kraj Vysočina, se řadila výměna osvědčených postupů mezi partnery a zavádění inovativních metod ve vzdělávacím procesu, předávání příkladů dobré praxe �a zvýšení kvality vzdělávání v gastro oborech. Cíle projektu, v rámci něhož spolupracovaly čtyři střední školy z Kraje Vysočina a stejný počet škol z francouzského Région Champagne-Ardenne (nyní Région Grand Est), doplněné o Vysočinu Education a Académie Nationale de Cuisine - Champagne-Ardenne (Národní kulinářská akademie) byly naplněny prostřednictvím 5 mezinárodních projektových setkání a 5 krátkodobých stáží pedagogů, během nichž proběhlo více než 60 mobilit, jejichž hlavními tématy byla spolupráce škol a firem, místní produkty, biopotraviny, vzdělávací systém a principy vzdělávání zaměřeného na gastronomii. V rámci stáží byly připravovány české a francouzské recepty (menu), které jsou součástí kuchařky, jež je jedním z výstupů projektu. Projekt přispěl ke zvýšení kvality odborného vzdělávání v oblasti gastronomie. Účastníci stáží získali znalosti, dovednosti a kompetence, které jsou doloženy Europassy. Školy zapojené do projektu navázaly na spolupráci a připravují projekty se zaměřením na mobilitu žáků. Projekt do jisté míry inspiroval jiný projekt Kraje Vysočina - Gastroakademii. V rámci závěrečné konference byla rovněž diskutována možnost další spolupráce mezi oběma regiony.�
�
Zhodnocení vytvořených výstupů projektu �
Výstupem projektu je trojjazyčná kuchařka, která obsahuje recepty (menu) připravované v rámci krátkodobých stáží pedagogů, dále metodické listy pro učitele, pracovní listy pro žáky a slovník výrazů užívaných v gastronomii. Kuchařka vyšla v 800 výtiscích, z nichž poměrnou část obdržela každá organizace zapojená do projektu. Nejen kuchařka, ale také její tvorba přispěly ke zkvalitnění odborného vzdělávání v oblasti gastronomie. Pedagogové i žáci ji mohou využít ve výuce a seznámit se jejím prostřednictvím jak s českým, tak �s francouzským kulinářským uměním. �
�
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